Vorspeisen
« Bunter Gartensalat

+ Krabbencocktail mit Melonenkugeln 2

* Mozzarella-SpieBe mit schwarzen
Oliven und rotem Paprika 7' '*

» Rucola Salat mit Pinienkernen
und Dressing @

» Scheiben vom Raucherlachs
mit Honig Dill SenfsoBe *

» Zucchini gefullt mit Frischkase

» Brotauswahl '

Vorspeisen

« Gebratenes Marktgemuise
in Krauter-Knoblauchél eingelegt

* Melonenvielfalt mit
Schinkenauswahl

* Rosa gebratenes Roastbeef
und Tafelspitz-Gemusesllze
mit Remouladen-SoBe *

* Raucherfischplatte mit Lachs,
geraucherte Bachforelle
und Makrelenvielfalt *

» Hirtensalat mit Schafskase
und Oliven 7'

+ Blattsalate mit Dressings

1| Glutenhaltige Getreide (Weizen,
Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut)

2| Krebstiere

3| Eier

4 | Fisch

5| Erdnisse

6 | Soja

7 | Milch, einschl. Laktose

8 | Schalenfriichte

9 | Sellerie
10 | Senf
11 | Sesam
12 | Schwefeloxid, Sulfite
13 | SuRlupine
14 | Weichtiere

Alle Gerichte kdnnen Spuren der
verschiedenen Allergene enthalten
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BAUMHAUERS BUFFETS

Hauptgang

* H&hnchenbrust in
Frichte-Curry-SoBe 7

» Rinderbraten in BurgundersoBe

» Schweinefilettopf mit
Pfeffer-RahmsofBe *

Beilagen
* Hausgemachte Spatzle ''?
» Serviettenknddel "'3'7
» Bunte Gemuseplatte
mit Sauce Hollandaise ''?

BUFFET MODERN

Hauptgang

» Ostalblammkeule gebraten
an ThymiansoBe

« Putenschnitzel in der
Parmesan-Eihllle gebacken ''3!7

» Schweinelende in Rauchfleisch-
mantel mit RahmsofBe ’

Beilagen

» Bunte Nudeln '3

» Rosmarinkartoffeln

+ Ricotta-Spinat-Tortellini
mit TomatensoBe ''?

» Frisches Marktgemuse

BUFFET BAUMHAUER

SiiBe Leckereien
« Apfelstrudel mit VanillesoBe ''2'7
» Frlichte der Saisaon

Zur spaten Stunde
+ Késespezialitdten vom Brett 7

SiiBe Leckereien
« Exotischer Obstsalat
« Panna-Cotta mit HimbeersoBe ”’
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BUFFET KLASSISCH

Vorspeisen

« Schwabische Festtagssuppe ''3'7

- Salatbuffet mit Gurken-, Karotten-,
Kartoffel-, Kraut-, Rettich-, Tomaten-
und verschiedenen Blattsalaten
mit einer Auswahl von Dressings

- ltalienischer Hirtensalat mit Oliven
und Schafskase 7'

+ Krabbencocktail mit Melonenkugeln 2

* Mozarella-SpieBe mit schwarzen
Oliven und rotem Paprika 7'

* Rucola Salat mit Pinienkernen
und Dressing °'8

« Scheiben vom Raucherlachs *

+ Zuccini gefillt mit Frischkése 7

Hauptgang
- Kalbsrahmbraten mit Champignons 7
» Mini-Rinderrouladen
nach Hausfrauenart gefllt '
» Schweinefilet in
Pfeffer-Cognac-SofB3e 7

Beilagen

» Hausgemachte Spatzle ''?

+ Kartoffelgratin ”

* Marktgemuse mit Sauce Hollandaise
» Bayrisch Kraut

SiBe Leckereien
 Festliche Eisplatte *
 Frischer Obstsalat

* Mousse au chocolate 7

Zur spéaten Stunde

» Hartwurstauswahl und
Griebenschmalz

+ K&sebrett mit Fruchten garniert dazu
servieren wir Holzbackofenbrot ’

BAYERISCHES BUFFET

AB 20 PERSONEN

Salatbuffet

* Blattsalate mit Dressings

« Gurkensalat mit Sauerrahm 7

- Kartoffelsalat '

+ Krautsalat mit Speck

 Rettichsalat mit Sauerrahm 7

+ Holzofenbrot und Zwiebelbaguette '

Vorspeisen

» Geraucherte Bachforelle und
Wallerfilet mit Apfelmeerrettich *'”

* Hausgemachter Obatzter *

» Rustikale Hartwurstplatte

» Herzhafte Brotauswahl

Hauptgang

» Ofenfrische Entenviertel

» Krustenbraten vom Jungschwein
alternativ knusprige Schweinshaxe
oder Spanferkelbraten aus der Keule

« Mini-Cordon-bleu vom Kalbsrlicken
11317

Beilagen

+ Semmelknddel ''8'7

» Herzoginkartoffeln ''®

* Blaukraut mit Apfelsticken
* Baerisch Kraut
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BAUMHAUERS BUFFETS

MEDITERRANES BUFFET

Vorspeisen Hauptgang SiBe Leckereien
« Carpaccio vom Rinderfilet 7 * Medaillons vom Schweinefilet + Amarettocreme mit Mandelsplittern ®'”
+ Datteln im Spreckmantel mit GorgonzolasofBe ’ - Crema catalana
+ Gegrillte Auberginen und Zucchini » Saltimbocca mit Parmaschinken
* Marinierter Schafskéase ”’ und Salbei in WeiBweinsoBe ’ Auf Wunsch Tappas
* Melone mit marinierten Garnelen ? » Zanderfilet auf Gemusestreifen - Kartoffel Tortilla mit Chorizo
* Rucola Salat mit Tomaten an RieslingsoBe #'7'° karamelisiert und
und Balsamico-Dressing Pimientos de Padrén
» Baguetteauswahl ' Beilagen

» Bunte Tagliatelle ''?
» Rosmarinkartoffeln
+ Gemusepfanne in Butter gebraten

ITALIENISCHES BUFFET

Vorspeisen Hauptgang Beilagen

* Broccolisalat mit Schinken, « Krustenbraten in BarolosoBe « Geflllte Kartoffeltaschen
Mais, Champignons « Piccata Milanese vom Lachs 3'4'7 mit Mozzarella ''3'7

+ Geflllte Peperoni mit Schafskase ’ » Geschnetzeltes vom Kalb in « Gnocchi in Salbeibutter ''7

« Italienischer Lauchsalat Pinot-Grigio-WeiBweinsoBe 7 « Grine Butternudeln ''3'7
mit frischer Ananas - Brasato al Barolo - Ratatouille Gemiuse

* Melonenschiffchen mit frischen Krautern
mit Parmaschinken

« Mini Hacksteaks mit Gorgonzola ''” SuBe Leckereien

+ Tatar Carne crude * Frische Obstplatte

- Vitello tonnato * « Amaretto mit Mandelsplittern 7'¢

» Zucchinirélichen mit
Frischkase gefullt ”

* MozzarellaspieBe mit Oliven
und Paprika 7''4

+ Meeresfrichtecocktail 2'*

- Brotauswabhl 2'4
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IHRE BESTELLUNG

Kontaktdaten
Name | Vorname Telefon (tagsuber)
Stra‘Be’ | Hausnummer E-Mail

| Postfleitzeylﬁhl | Ort - Datum | Unterschrift

Angabe',n zur Bewi rtl.‘l\ng

“"Anzahl\der Gaste Gesamt o Datum

“Anzahl Erwachsehe R Anz‘a‘h‘l Kinder Uhrzeit

“Lieferadresse (StraBe | Hausnr. | PLZ | Ort) Telefon oder Mobil-Nummer
Bestellung

Welches Buffet

Sonstig‘ke Anmerkungen | Wiinsch

Baumhauer Metzgerei & Partyservice
Hintere Gasse 1+ 3 | 73529 | Schwébisch Gmiind, Bargau
Telefon 07173 87 55 | Telefax 07173 9203 29
info@baumhauer-partyservice.de | www.baumhauer-partyservice.de
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